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Nel cuore della città di Padova, in un luogo storico 
e suggestivo, “Sotto il Salone”, da oltre 30 anni 
la famiglia Marcolin tramanda nella sua bottega 
l’offerta di prodotti gastronomici ricercati tipici 
della tradizione italiana e specialità venete. 

Nel periodo natalizio, il negozio dispone anche di 
altri prodotti come il tartufo bianco d’Alba, 
il caviale, la mostarda, il salmone affumicato, 
il pesce spada, le aragoste in bella vista 
e il foie gras fresco d’oca.

Si eseguono inoltre eleganti pacchi regalo che, 
confezionati con cura, racchiudono all’interno 
una selezione delle specialità gastronomiche  
proposte dalla Famiglia Marcolin in questo 
Catalogo delle Feste.

Le specialità
di Marcolin
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PASSIONE CHE DURA NEL TEMPO

Una selezione di sapori originali 
per potervi offrire una vera 
esperienza gourmet.
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Baccalà Mantecato al Naturale · 90g
Baccalà Mantecato alle Olive verdi · 90g
Baccalà Mantecato al Peperoncino · 90g 
Baccalà Mantecato al Tartufo · 90g

#1

Gourmet

€ 24



Formaggio Baita Friulano · 300g
Salame nostrano di carni scelte · 500 g
Pasta di semola di grano duro Filotea · 250g
Sugo con Salsiccia e Cipolla · 200g
Taralli al Naturale Leo Buongusto  · 400g
Frollino ricoperto al cioccolato Pasticceria Marisa · 240g

#2

Paola
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€ 48
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Guanciale del Norcino Renzini · 350g
Gorgonzola Antico Novarese Caseificio Tosi · 400g
Taralli al Naturale Leo Buongusto  · 400g
Succo di Mela Kohl · 750 ml
Pan Matilde Pasticceria Marisa · 550g

#3

Marco

€ 56



€ 64

Pasta di semola di grano duro Filotea · 250g
Sugo all’Amatriciana · 200g
Formaggio Morbier · 300g
Salame nostrano di carni scelte · 500g
Funghi Porcini secchi Qualità Extra · 50g
Pan Matilde Pasticceria Marisa · 550g

#4

Alberto
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€ 70

Riso Carnaroli Riseria delle Abbadesse · 500g
Gorgonzola Antico Novarese Caseificio Tosi · 400g
Taralli ai 5 Cereali Leo Buongusto · 400g
Salame nostrano di carni scelte · 500g
Salsa Crostino Toscano · 200g
Panettone Pasticceria Marisa · 470g
Frollino ricoperto al cioccolato Pasticceria Marisa · 240g

#5

Caterina
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€ 75

Coppa Artigianale nostrana · 400g
Parmigiano Reggiano La Bruna · 500g
Pasta di semola di grano duro Filotea · 250g
Ragù Bianco di Chianina · 200 g
Mostarda Veneta Facci · 350g
Torrone alle Mandorle Pasticceria Marisa · 250g

#6

Mattia
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€ 84

Blue Stilton Shropshire ·  300g
Coppa Artigianale nostrana · 400g
Funghi Porcini secchi Qualità Extra · 50g
Lardo del Norcino Renzini 300g
Parmigiano Reggiano La Bruna · 500g
Salame al Pepe Nero Renzini · 180 g
Taralli al Naturale Leo Buongusto  · 400g
Frollino ricoperto al cioccolato Pasticceria Marisa · 240g

#7

Diego
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€ 92

Formaggio Morbier · 300g
Salame al Pepe Nero Renzini · 180 g
Gorgonzola Antico Novarese Caseificio Tosi · 400g
Guanciale del Norcino Renzini · 350g
Pasta di semola di grano duro Filotea · 250g
Sugo Cacio e Pepe  · 200g
Taralli ai 5 Cereali Leo Buongusto · 400g
Frollino ricoperto al cioccolato Pasticceria Marisa · 240g
Pan Matilde Pasticceria Marisa · 550g

#8

Chiara
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€ 105

Blue Stilton Shropshire ·  300g
Filetti di Acciughe del Cantabrico Etiqueta Roja Rezumar · 120g
Formaggio Morbier · 300g
Riso Carnaroli Riseria delle Abbadesse · 500g
Parmigiano Reggiano La Bruna · 500g
Succo di Mela Kohl · 750 ml
Torrone alle Mandorle Pasticceria Marisa · 250g
Panettone Pasticceria Marisa · 470g

#9

Andrea
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Guanciale del Norcino Renzini · 350g
Giardiniera di Morgan · 1000g
Salame nostrano di carni scelte · 500g
Pecorino di Grotta al Tartufo Salcis · 250g
Filetti di Acciughe del Cantabrico Etiqueta Roja Rezumar · 120g
Lardo del Norcino Renzini 300g
Formaggio Baita Friulano · 300g
Pasta di semola di grano duro Filotea · 250g
Sugo all’Amatriciana · 200g
Pan Matilde Pasticceria Marisa · 550g
Torrone alle Mandorle Pasticceria Marisa · 250g

#10

Stefano

€ 133
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Caciotta San Candido · 350g
Guanciale del Norcino Renzini · 350g
Carciofi con gambo alla crudaiola I Contadini · 520g
Blue Stilton Shropshire ·  300g
Taralli ai 5 Cereali Leo Buongusto · 400g
Pecorino Ennese DOP con Zafferano e Pepe · 300g
Pappardelle all’uovo Filotea · 250g
Ragù Bianco di Chianina · 200g
Recioto di Gambellara Classico Cavazza · 500g
Frollino ricoperto al cioccolato Pasticceria Marisa · 240g
Panettone Pasticceria Marisa · 470g

#11

Francesco

€ 138



SI ESEGUONO ANCHE 
CONFEZIONI PERSONALIZZATE, 
PER IMPORTI A PARTIRE DA € 150

CONTATTACI! 
Ti aiuteremo durante la scelta 
dei prodotti fornendoti tutte 
le informazioni di cui hai bisogno.

#12

Crea la tua 
confezione  
personalizzata

15



Limena

PADOVA
EST

PADOVA
SUD

USCITA
ZONA
INDUSTRIALE

Cadoneghe

Ponte S. Nicolò

Piove di Sacco

Camposampiero

VICENZA

PADOVA
OVEST

TREVISO
VENEZIA

Rubano

Santa Giustina 
in Colle

Arquà Petrarca

Conselve

Villafranca
Padovana

Abano Terme

Vi godarzere

Vigonza

RITIRA IL TUO ORDINE
O RICEVILO A DOMICILIO

Potrai scegliere tra:
Ritiro in negozio

Ritiro in laboratorio 
(via Moravia 18, Selvazzano) 

Consegna a domicilio
fino a 10 Km — € 10

Spedizione in tutta Italia
prezzo in base alla destinazione

La maggior parte 
dei salumi e formaggi
presenti all’interno 
delle confezioni saranno 
tagliati e confezionati 
manualmente poco 
prima della consegna, 
i pesi indicati potranno 
dunque subire delle 
leggere variazioni.

10 km



Vi auguriamo 
di trascorrere 
dei giorni di 
gusto, sapore 
e serenità.
DA TUTTI NOI DI GASTRONOMIA MARCOLIN






